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Las administraciones internacionales estan en &omtel
consumo moderado de alcohol

La politica que llevan a cabo algunas instituciones
internacionales parece que esta de espaldas a ddided del
progreso

Apunta a que se vive pensando en el pasado, coeh@greso,
los estudios de investigacion, y las conclusionks ajue llegan
prestigiosas universidades del mundo, no mereciamaguna
credibilidad, ni fueran materia para aplicarla@sdciedad.

Sin ir mas lejos, la OMS (Organizacion Mundial deSalud) no
acepta que el alcohol tomado con moderacion se@olpara la
salud, ni se detiene en valorar que los paisedat@eman en
pequefias dosis tienen mas prespectivas de vida.sdo
fabulaciones ni aseveraciones sin contenido, siowo tlo
contrario. Que se lo pregunten a la Universidadlloheis, que
ha llegado a esta conclusion después de unosdiitatstudios,
donde dice que los polifenoles que contiene el Wimo actuan
como anticancerigenos.

Pero el vino no es el Gnico tema “tabu” de la Adstracion
Internacional. Ahora es la U.E. la que se niegaafmure en el
catdlogo de comestibles funcionales -que permamemtie
actualiza- , el aceite de oliva. jQué barbaridad!

Pienso que todos o casi todos los nutrologos ycedstas en la
tematica estan de acuerdo en que, como casi togdas$as, su
consumo moderado es bueno, o mejor dicho, muy bparela
lubrificacién de la sangre, entre otras funcioséxndo al mismo
tiempo -el aceite de oliva- un alimento que no meca la



“novedosa” y maligna grasa “trans”, acentuando,masmo
tiempo, el desarrollo del colecterol bueno en lagsa como
lubrificador de ésta.

Esta claro y demostrado que las administraciortesniacionales
siguen, en algunas materias, como lo hace la #glesiminos
desfasados con la realidad actual, lo que quieodr dgie la
puesta al dia es una asignatura que aun la tiemedignte de
aprobacion.

¢"Vinos de cultura™ ¢ De qué se trata?

La cultura griega tenia en el vino un alimento espal que
desarrollaba el intelecto

No se para quién, los "vinos de cultura” son los mpflejan la
milenaria cultura del vino noble, y no sélo la pmia y la
tecnologia de la moda actual. La verdad es que usslo
exactamente en el mismo punto de incomprensioragtes. No
se de que se trata esta cultura aplicada a los,vinmejor dicho
esta frase tan poco definitoria, que poco o cakamae dice.
Siempre he pensado que la cultura va ligada a tlwosinos
desde tiempos inmemoriales. La cultura griega tenial vino
un alimento espiritual que desarrollaba el inte@le®o menos
lejos de ello quedd la clase noble o pudiente rentare en los
primeros siglos de nuestra era tomaba unos imlesblirebajes
mezclados con miel y especies que llegaban a dsfrips
desequilibrios ocasionados por el ataque de latet@s en los
caldos que almacenaban o transportaban en tineasiestos
libremente a las "inclemencias” oxidativas del meinbiente, y
gue los convertia en agresivos acidos acéticoaduis).

¢,Qué son "vinos de cultura"? Si los propios virgean del
Nuevo o del Viejo Mundo, son la misma esencia drulaura. O,
por que no emplear la terminologia arte, que va ailds Si.
Arte. Aunque no todos los vinos que se elaboranseémnados de
arte. A algunos les falta recorrer un cierto camirasta la
catalogacion.

Ahora, los mas esnobistas hablan con la boca tengue las
vides con las que se obtienen posteriormente lagancse les
debe repartir el vigor natural de sus cepas en wmero
relativamente grande de sarmientos largos, querdago los



racimos pequefios, evitando los excesos de vigordagupodas
demasiado cortas promueven. Esta es la definiadtvidos de
cultura" para algunos entendidos en la materia.

Les respeto profundamente a los que piensan asjuawpara mi
"Vino de cultura” es mas bien el que en el coltor g sabor de
éste gqueden reflejados el pasado, el presente ryqu® no
decirlo, el futuro de un sector que trabaja inchlesaente en
cada una de las zonas productoras para y poritdadalle sus
frutas y sus vinos, cuidando siempre de que lainaig
personalidad de la uva no sea modificada ni un eapic
identificando, en éste, al mismo tiempo, a unadigr a unos
hombres que permanecen, muchas veces, en el anonima

Al mundo del vino le sobra un poco de tonteria

Las autoridades politicas creen en el papel qugauel sector
del vino en Espafia

"El mejor vino estd por hacer". jQué inteligentevasacion!
¢Quién la pueda acufiar? Naturalmente, una persomapgr
encima de todo, destila inteligencia ¢ Y quién estéondiciones
de hacerlo en nuestro pais en el mundo de la Mitra? Muchos
bodegueros, enofilos y viticultores, entre otros.

Pablo Alvarez Mezquiriz, consejero delegado de talelga
espafola de mayor caché internacional, Bodegas Sieija, es
un autorizado en el tema. El empresario valisotetgue vende
sus vinos en 85 paises del mundo (40%) de su tmita
produccion de unas 130 mil botellas al afio a uciprde 120
euros, denuncia que hoy entre los bodegueros hatariia
hojarasca, aunque también hay profesionales quetado por
el "oficio" como férmula de éxito comercial, huyendle la
parafernalia huera y del "glamour" manido

También trata de desmitificar el mundo del vind,qiee dice que
"le sobra un poco de tonteria”, le falta algo dei@fy algunas
dosis de autocritica". Estas manifestaciones haraglemento
"Empresas"” del periodico "El Pais", son muy revedad de lo
gue para algunos personajes del vino es aun halyaean tema



de pandereta, folclore y diversion, y una faltarelgpeto a este
producto vinicola.

Por el contrario, las autoridades politicas creerelepapel que
juega el sector del vino en Espafia, que han ewkereli valor
econdémico y de impulsor de algunas zonas que emamento
apostaban sélo por el cereal como cultivo principal

Esta claridad de ideas que manifiesta Alvarez t@swh icono
para el sector, no solamente de aqui, si no dedbdwndo, ya
gue para enaltecer a éste hay que empezar a garamtirespeto
a todos sus principios, a todas sus reglas, y a sodcultura
desde la base y, por supuesto, a su argot, que séhde paso,
se esta desmarchando de la ética.

Se impone -tal como apunta Alvarez- menos tontgrimas
coherencia.

El concepto “Leigh” no se debe identificar con ielov

Esta significacion -digase su contenido- represehidescender,
como minimo, un eslabon en el estado natural degmtacion de
un producto

Reza el tema en cuestidon: "engordan menos, sorfauidss de
compaginar con el miedo al carné por puntos y &gmws de la
carretera, y su calidad puede ser excelente". Qgantia noticia
aparecida en el periodico La Razdn, "puede queanuansigan
destronar a los grandes caldos, pero los vinogH garece que
han llegado dispuestos a quedarse y ocupar un heecel
mercado".

Al igual que yo piensan muchos especialistas, Esofi amantes
de la cultura del vino que éstos nuncan van a alestra los
grandes vinos ni tan siquiera a los vinos se setgmuadio, Y Si
me apuran, ni a los propios vinos de mesa mediamame
aceptables.

La significacion “Leigh” -digase su contenido- regenta el
descender, como minimo, un eslabon en el estadoahate
presentacion de un producto. Es, lo quieran o ngjlario en



alguna de sus esencias basicas, sea alcohol, aaltc#ros
componentes por los cuales son considerados tales.

Altos de la Ermita, un vino de la Denominacion ddagén
Jumilla, fruto de unas inclemencias del tiempoladeolacion y
su estrés hidrico ha transportado a este vino&a led pabellén
de lo “Leigh” como Unica salida a la partida de yv@ebido a un
"accidente" producido por el comportamiento cliné@geaco que
se sufre en los ultimos afios el sector viticulteruwha manera
casi generalizada.

El proceso de la naturaleza ha llevado a que estega
murciana lanzara un vino de 6,5 grados de alcetaiborado con
Monastrell, Tempranillo y Petit Verdot. Aunque esie es el
anico caso, ni mucho menos, ya que en otras zanadsskralia,
California, Chile e Italia, vienen a ser caldosbihzales".

En Espafia aln no se habia planteado hasta aheramBargo,
Bodegas Valduero también han presentado un blaeamaica
"9 Sobresaliente”, con nueve grados y con un pecazdcar, lo
qgue le convierte -segun sus promotores- en un cdmoun 30%
menos de calorias que uno clasico.

Quienes se han lanzado a este sector aclaran quengan
momento se estan adulterando con reacciones 0 spOce
guimicos diferentes a los habituales, aunque siendaes ya los
han acusado de ser sucedaneos de los auténticos.

No puedo ni pensar ni aceptar que un mosto ferrdertan un
resultado final de un 6,5% o ni tan siquiera und®olumen de
alcohol, considerarlo vino, ni administrativamentai
enolégicamente, ni éticamente: es, sin ninguna dasdudas, un
subproducto agricola.

Los inventos o0 practicas que vengan a desvirtuaeskncia
misma de la mas sana e higiénica de las bebidaa $& definio
el doctor Pasteur, es un atentado a los principiés basicos y
elementales. Los promotores tienen la total lilceda continuar
elaborando a éste, pero sin derecho a ser condadaravino, ni
estampar en sus etiquetas su nombre. Se me an®jaagiria
llevar el titulo genérico de "zumo de uva con atdatatural”.
Con ello, no quiero -en ninguna hipétesis- menasareel
trabajo ni el producto que elaboran con el maxiraaiio y
profesionalidad algunas de estas bodegas. ¢QulEn sasu
producto puede ser un puente valido para que lsn@gs se
vayan integrando con respeto desde el campo dbilags” al
mundo de los vinos.

Pero llamar vino a un mosto que tiene totales mefotas de
glicerinas basicas, que no ha llegado a superst@h minimo



gue se debe exigir a la uva, es otra cosa muytdistnuy a pesar
de los que creen lo contrario.

¢, Sera mas rentable producir en Espafa frutas atepien lugar
de vino?

Las previsiones apuntan hasta la introduccion devdasiedad
Merlot en algunos puntos de Alemania, y la Syrahzenas
frescas de Francia

El calentamiento global, en el mundo del vino, esta
desembocando hacia la configuracion vegetativa rdenuevo
mapa viticultor en Europa. Zonas, como por ejemgo,
Champagne con temperaturas demasiado bajas dusdnte
invierno para obtener el ideal rendimiento que pueafrecer en
un clima mas benigno las variedades Chardonnaypt Rair y
Pinot Menier, especialmente en glicerinica, cada M&s se
convierten en puntos ideales para elaborar el onitc
mundialmente conocido burbujeante vino de matioeadbs.

El desplazamiento, como es légico, tiende a retaesl mejor
habitat para la vifia de sur a norte -hemisferidenpcon lo que
algunas zonas que hasta ahora producian vinodidadcdejaran
de tener las condiciones climéaticas adecuadashaaexlo. Por el
contrario, otras en las que jamas ha habido vidiggocomenzar
a cultivarla, segun apuntan expertos del sector.

De ello se deduce -inequivocadamente- que el mayeola se
estd replanteando. Cambiaran las variedades entames las
zonas. En regiones frescas, que ahora solo produdiens
blancos porque los tintos no maduraban, se podudtivas
variedades tintas.

Las previsiones apuntan hasta la introduccion dealéedad
Merlot en algunos puntos de Alemania, y la Syrahzenas
frescas de Francia. El calentamiento desplazaralitoges
septentrionales de cultivo de la vid entre dieminta kilbmetros
por década. Una velocidad que se duplicara -se@m |
previsiones- entre el 2010 y el 2050.

El habitat viticultor del sur de Europa, empezapdo las islas
Canarias, con ello, se ir4 desplazando lentamepién sabe si



mas aceleradamente- hacia el norte como un torgagéono

vuelve nunca sobre sus pasos. A Espafia le toca-zona mas
caliente de Europa- adaptarse a variedades quecliseatan

mejor a temperaturas mas calientes, o replantedrsegmento
productivo de vinos para el futuro.

¢, Quién sabe si dentro de dos o tres décadas nmésréentable
en Espafia producir frutas tropicales como mangpay@a o

maracuya ?

Esta por ver.

El agua es para beberla, el vino para degustarlo

Entre plato y plato, el agua sacia la sed, y enb@ado y
bocado, un sorbo de vino armoniza las viandas

Existe, aun hoy en dia, la equivocada creencigefuimo es para
beber. Se cree y se actua de la manera que el feostentado
es para saciar la sed. También, que en funciéma dealduacion
alcoholica y del cuerpo que atesore, es mejortambueno.
Claro, me apresuro a decir que este concepto deirlos cada
dia existe menos entre la sociedad. Esta manengensar y
actuar era clasica en una gran parte de la socesjadiola, y en
la de otros, hace ahora pues 25 o 30 afios.

Pero, haberlos, haylos, aun hoy en dia los consussda pesar
de los cursillos de iniciacién en este mundo devioss para
conocerlos mejor, de los libros editados, de lassta&s que se
publican, de los programas de radio y TV que skzegay de un
largo etc. Contindan existiendo los “autocondenadmsser
profanos en la materia que no quieren saber, ylg@danto
ignoran que los vinos son para degustarlos, y el ggara
beberla.

En una mesa culta y no obligatoriamente pedantegba saber
distinguir entre vinos de una buena relacion cdhgdiecio, y
vinos que no son dignos de ser bebidos, o mejohogdic
degustados. Para ello, hay que iniciarse en estelonw si no
dejarse aconsejar por expertos en enologia.

En la mesa, pienso, debe primar, por encima de tadmlidad,
y ésta no va siempre asociada a altos preciostelBxisnos muy
bien elaborados, que no son prohibitivos, ni mutienos. En el



sano y culto consumo encontramos la buena relazadidad-
precio que debe ser el criterio mas valido pargirelea botella,
tanto para el consumo en casa como en el restaurant

Aungue no hay que olvidar, tal como apuntaba, qu&enesa
deben convivir el agua y el vino. Entre plato ytplael agua
sacia la sed, y entre bocado y bocado, un sorlindearmoniza
las viandas.

La amistad gastronomica de ambos es uno de losogunt
importantes que deben hacer caminar a los endfdom el sano
consumo del vino. Y todo ello no encarece el pressip del
consumidor, ya que mas calidad se compensa con sSmeno
cantidad. Con esto, estimulamos el trabajo de hddogos, vy el
de las empresas vinateras en esta premisa supeciazalidad.

¢Los vinos de Europa se estan rindiendo frente aldb Nuevo
Mundo?

Algunos de preguntan si esta puerta abierta degmapar que ha
dejado la U.E. a las practicas no puede ser un pasas en la
permanente reivindicacion de supremacia de lossviate Viejo
Mundo frente a los del Nuevo Mundo

Recuerdo como si fuera anteayer y de esto hace afats,
cuando siendo invitado a formar parte del juradermacional de
la Coupe du Ven 1999 de Burdeos que tenia quecealifos

mejores vinos tintos de la appelacion Medoc, cpordiente a
la cosecha 1995, escuché por primera vez la patatkahips o
copeaux, refiriéndose a las virutas que algunoapiessivos (¢,)
bodegueros empleaban en la practica del envejatinge sus
Vinos.

En principio, tenia dudas sobre que significaba esiabra de
oak chips. Ignorante de mi, quise escarvar engedriodistas
franceses sobre de que manera se ejercian los eijos vinos
de esta zona. La respuesta fue bastante sorprenal@mue no
del todo, debido a que la picaresca siempre hadien la vida,
y por supuesto en el campo de la enologia, confuade ser de
otra forma, también.



Oak chips o copeaux -en francés- es acelerar alepoode
oxidacion maderil a través del vino, lo que es ismo que un
vino tinto, o no, segun las variedades de uva coe este
elaborado, pueda presentarse en el mercado cotres, cuatro
afos de anticipacién al que seria el ideal para categoria de
producto. En pocas palabras, abaratar costes eam®rde

inmovilizacion de capital, y su consecuente tramséxion

mucho mas rapida del producto en dinero.

Entre bastidores, los periodistas —nunca los baztegu del

anual certamen vinicola de Burdeos, se escandahizdb esta
rechazable practica de algunos de sus vinaterdse Enticas y
rechazos a la labor de los chips, la Coupe del ®lgdo, aunque
en la mente de muchos expertos del vino —no eldboza-

flotaba un hecho que se producia en una appelagiense ha
distinguido por sus buenos modales, por su modéaktaacion,

que le ha llevado a disfrutar de un prestigio gaecbsechado
internacionalmente a lo largo de siglos.

La moneda se ha girado a la inversa en Europagydovenia a
ser un escandalo a finales del pasado siglo, a%uma realidad
autorizada en el viejo continente. Las autoridadasopeas,
contra todo prondstico, han decidido dar luz vealdempleo de
las virutas de roble —oak chips-, conjuntamente aon

importante nUmero mas de otras técnicas en el cataporador
de los vinos, despreciadas hasta ahora por tenergen en el
Nuevo Mundo, y por los interrogantes que les asodas

especialistas en enologia a los metodos.

Durante mucho tiempo, la tradicion en Europa héaeado

absolutamente cualquier tipo de madera —roble-hgueeiviera la
forma de barrica o tino.

El sector vinatero italiano, desafiando la ortotlesdaboradora
de empresas con sistemas de trabajo tradicior@asiguid las
pasadas navidades, como si fuera un regalo depddogllos que
deseaban salir de la ilegalidad productora, foetazambio de
reglamentacion de la Unién Europea. Ahora, los shig son
legales, y no se pueden perseguir: todo lo cootrario mejor
quién sabe si alguna denominacion de origen nintmntiva o

los prima. Vamos a ver que sucede.

Lo que estoy seguro que va a conducir hacia quesstifos

vinateros, o mejor dicho, los perfiles organoléticle muchos
vinos espafioles, italianos, alemanes y franceség etros, van
a sufrir una metamorfosis en colores, olores y &0

Algunos de preguntan si esta puerta abierta dempaar que ha
dejado la U.E. a las practicas no puede ser un g@ée en la



permanente reivindicacion de supremacia de losswvileb Viejo

Mundo frente a los del Nuevo Mundo, que vienen eaipdo

desde hace afos los oak chips o copeaux. ¢Quiérssahropa
se esta rindiendo a los pies de los vinaterosrds tdres, como
por ejemplo Sudafrica, California, Australia, Chikrgentina o

Nueva Zelanda.

Lo cierto de todo, es que los cimientos de la itrduginatera se
estan moviendo. ¢ Vamos a ver donde conduce too® E&mpo

al tiempo, que éste, da y quita la razén, infatitdate.

El argot inversor Blue Chips en vinos

No es muy complicado invertir en vino, siempre ando se esté
bien asesorado por expertos en la materia

Las turbulencias en el sistema inversor internatileva a que
muchos adinerados con ansiedad inversora estémiefg¢ados,
después de que algunas fuentes innatas de gotdoate o de
ganancias faciles y rapidas se hayan ido al trpsteaquello de
gue los bancos dan hoy en dia tan solo limosnangaiay que
las bolsas estan sujetas cada vez mas a un rigggaogquieren
aceptar. Este hecho, conduce a que el dinero mvsesreoriente
hacia nuevos horizontes mas fiables y mas grasoap qor
ejemplo el del vino.

Quienes compran el vino de calidad en origen puetiésner -y
de hecho, lo logran en muchos casos- un enormdidcieraon su
venta posterior, siempre y cuando no caigan eertation de
abrir la botella.

Un estudio de la empresa experta en inversionesagdieal de
vinos, la Fine Wine Fund, con sede en la capitdirica,
asegura que algunas de estas inversiones son migisles que el
indice Down Jones y a la vez presenta una volatildenor.

No es muy complicado invertir en vino, siempre gao se este
bien asesorado por expertos en la materia. Logipias que
rigen para los vinos son los mismos que para eto.res
Naturalmente, se debe informarse previamente dobrprecios
de mercado, los tipos de cepas y la calidad ds,&sgiempre no
perdiendo de vista los de crianza.



Generalmente, los vinos consiguen valor de ganancia
transcurridos entre siete y diez afios. Los conagesddel tema,
aconsejan fijarse en la appellation Burdeos, y@rllas que se
sitlan en la compra, entre los 75 y 300 euros puolad, a poder

ser de las cosechas 1982, 1986, 1990, 1996 y H3®0s vinos

se conocen muy bien y con el paso del tiempo mejora

Como es normal en cualquier mercado inversor, yade la
oferta y la demanda determina el precio, aunqueazsnes del
alza es que cada vez hay mas inversores que estan
descubriéndolos como forma de colocar el dinertosAmejores
vinos de las bodegas mas prestigiosas se les cemoek argot
inversor como Blue Chips.

Es obvio que para llevar a cavo esta practica essago contar
con una bodega propia en casa, dotada de una taoneery
humedad adecuadas, aunque a pesar de no disporalade
existen algunas empresas especializadas en este dip
inversiones, que dicho sea también, llegan alcanzar
rendimiento neto del 2% mensual.

iUna inversién muy rentable!

¢, Tapon sintético?, jNo, por favor!

El corcho natural no tiene que competir con un heattan
importante como es el TCA (tricloroanisol), que @stre otras
cosas, el responsable del desagradable sabor aediclen el
vino

El dilema es, ¢tapon sintético o corcho naturald Yespuesta,
creo, es unanime. Todos estan de acuerdo en quer@to
natural no tiene discusion. Por muchas razonegynagntos de
peso en los que coinciden, practicamente, la grayoria.
Veamos. Los 200 afios de hegemonia del corcho hainirae
pueden desbancar de un plumazo, ya que si éstomn fue
dudoso servicio o perjudicasen en algo la estatilidb
conservacion de los vinos, estoy seguro que yalserda creado
alternativas validas.

El corcho natural no tiene que competir con un ltatdan
importante como es el TCA (tricloroanisol), que estre otras
cosas, el responsable del desagradable sabor ador@n el



vino. Tampoco tiene que hacerlo con el tapon dstipta que
afiade sabores no agradables al vino, ya que esteiahderiva
del petréleo.

El de silicona, que aparentemente podria pareceiegpe,
tampoco lo es, por el mismo motivo que los antesprse
conocen, estos corchos, como de silicona pero estan
confeccionados con derivados del petréleo.

Los vinos embotellados con cierre de tapén siméticean
problemas serios de reduccion y de componentesirgsifs.
Alan Limmer, doctor en quimicas y endlogo de Nuge&nda,
apunta gue los sintéticos llevan ya cuatro o cenf@os desde su
lanzamiento, y nadie los defiende, ni tan siqupena embotellar
vinos jovenes y de rapido consumo.

Por el contrario, los naturales afrocen una gaaadi seguridad
afiadiada, y una casi perfecta inocuidad. El condtaral es un
producto seguro. Esto, pienso, nadie lo discute.ceuadiciones
de levedad, al pesar tan so6lo 0,16 gr. por cemimefibico
(contiene un 90% de gas) ; al ser flexible, elasficompresible
(gracias a los 40 millones de células por cm3 caeemh que se
adapte perfectamente al cuello de la botella),gaan, por un
lado, la estanqueidad del liquido contenido, yqios, la perfecta
estabilizacion de éste.

La impermeabilidad del natural viene dada por leesna y la
cerina, lo que permite salvaguardar al vino de d&&ques
externos asi como también su incorruptibilidad, taevia
oxidaciéon producida por la humedad. Por otra patesorcho
natural representa, como ningun otro tipo de cieztemayor
respeto hacia la naturaleza. El corcho es una mmatgre se
extrae sin dafar el arbol. Sus espesos bosquealctmsocales,
son refugio de numerosa flora y fauna. El corcfeodi doble de
su peso en CO2.

Por lo tanto el dilema se decanta, mayoritariamentavor del
corcho natural. De momento, el sintético tiene egpgerar o tiene
gue tener otras procedencias que no sean los desivdel
petroleo. Vino y petréleo no tienen parengén, smaliente
antagonicos. Uno con el otro se llegan a peganacds bofetas
organolépticas.

El violinista en la viia



Nadie, ni el mas iluso de los mortales le puede wWaminimo
crédito a esta payasada que se ha dado a conoc@fiemburgo

iLo que faltaba para el duro! Cantame una cancidyo yte

elaboro un buen vino. O, mejor, instrumenta corviatin una

pieza musical, y convierto las uvas en magicasuwas para
obtener los mejores vinos. Esto es lo que podrér,den el

supuesto, una plantacion de vifia si hablara. jQubabiedad;
Seamos serios o por el contrario rompamos la bakgahay

nadie que aguante estas subnormalidades (con p@aioiha

expresion grosera de la palabra). Pero quién ercasles se
puede creer o aceptar como algo factible cienifferte de que
un violinista toca en un viiledo de Alemania paraseguir

mejores Vinos.

Yo creo que nadie, ni el mas iluso de los mortiegriede dar un
minimo crédito a esta payasada que se ha dado areroren

Wurzburgo, procedente del vifiedo mas antiguo denAtea que
data, presumiblemente, del siglo VI. El presidaigda bodega,
Michael Jansen, ha contratado a un famoso viddinitorian

Meierott, para que (desde hace dos meses) recomasc

instrumento de cuerda las venerables vides densa Alemana
situadas sobre la ladera de una montafa, intengi@taiezas de
compositores universales de todos los tiempos ddowart (en

el aino de su 250 aniversario de su nacimiento dérb$go),

Bach, Beethoven o Elgar.

Para justificar su disparate viticultor, el “viabta en la vifia”
dijo que: “mucha gente habla con sus plantas paeacgezcan
mejor. Yo les toco musica”. Meierott ha regresadouda gira
por Japon donde dice haber recibido pedidos pardnsdlitos

“vinos blancos con nota musical”.

El musico esta convencido que un “concierto paddirvien la

mayor de Mozart o alguna partitura de Bach, tienerefecto

positivo sobre el vino”. De las justificacionesMeierott no creo
gue haya ningun técnico en viticultura y enologiaeé mundo
gue le dé el mas minimo respaldo a sus concienios ®ifias y
para las vifias para que se “esmeren” en produas mas nobles
y de mas calidad.

En el pabellon de lo insostenible se encuentraediFgohlich,

microbidlogo e investigador en enologia de la Ursicad de
Maguncia (situada en el oeste de Alemania), quguasejue es



dificil probar esto cientificamente. La idea, afrmes muy
esotérica, pero vale la pena experimentarla y leatApostilla:

“es mas bien una cuestion mistica”. Michael Jangkn,la

empresa vinatera de Wurzburgo, filosofé diciendddsmusica
clasica es buena para los seres humanos, tambeétte merlo
seguramente para las plantas” (¢,).

Después de esta accidén original y de poco fundador \en

markting, el vinatero aleman lanzara al marcadoraienzos del
afo proximo las primeras 10.000 botellas de estadadespecial
de la variedad sylvaner con la imagen del violanisteierott en
la etiqueta.

iVamos a ver cuantos pican en el anzuelo vinatéootreo, que
Si este invento se ofrece a mercados serios exmatita de la
viticultura no vendera ni una escoba, como se didgarmente.
Ni los mas folcloristas, esnobistas y estrabagapiesso, creen
en estos “inventos con gaseosa”.

Robert Parker, jmitos fuera!

Todos somos en cierta manera responsables dediaidcacion
internacional de Parker, aunque yo, a fuerza dessecero, no
tanto

A mi que no me vengan con historias del “gurab&o Parker.
Yo quiero ser yo mismo, no que me diriga un expgue sabe
mucho del vino, pero nada mas. Nadie discute oeree tisus
particulares criteros, sus valoraciones orgonatéapty de cata de
los vinos, y que ofrece prefijados criterios encfan de sus
preferencias vinicolas o de negocio.

Con ello, no pretendo desmitificar a Parker, niggagn duda sus
amplios conocimientos en esta materia, pero sesesine en su
descabalgamiento como “dios” del vino. No hay “d&s

vivientes, hay profesionales que tienen su crifesioteoria, su
angulo de valoracion de los caldos. Aunque frerdstas, deben
prevalecer los propios, los que uno sabe sacaadbe uno de los
vinos que se le presentan en la mesa.

Es sabido que contra gustos no hay nada escriiguause han
escrito opiniones personales muy interesantesreaultura que

uno puede estar de acuerdo con ellas 0 no. A mgjpmplo, me



gusta un vino tinto (jéven) que a pesar de que payaanecido
un tiempo en barrica manifieste las excelenciasadeuta, sin

olvidarme de los taninos. Por el contrario, Parkegin deduzco
de sus conclusiones, enaltece los que manifiestanencelsa
estructura a pesar de ser jovenes. No comulgostaroginion, y
no por ello no quiero decir que a lo mejor no teragadn. Pero
¢, Qué razon?, si al fondo del tema cada uno tienazn, su

opinién y su verdad.

En Fenavin, segun recogeww.vinealis.com voces muy
autorizadas de la tematica del vino a nivel inteiovaal han

hecho una apologia desmitificadora en la lineacde“Vinos

tintos “parkeritas” de mucha concentracion que a@m ver el

fondo de la copa, impulsando una tendencia haaeekcion de
vinos imbebibles”, segin puso de manifiesto enngervencion

el prestigioso periodista norteamericano Gerry Bawao de los
participantes en la mesa redona “Presente y futartos vinos
espafioles en los mercados tradicionales”.

Todos somos en cierta manera responsables deolatiitiacion

internacional de Parker, aunque yo, a fuerza desiseero, no
tanto, por que no es que pretenda ser pedantellopmienucho

menos, Si N0 que pienso que tengo critero prommgctodos lo
teenen), y por encima de todo, unos perfiles dersaérsonal
gue no los dejo manipular a nadie.

Pienso que detras de Parker, funciona un esquemeagdeio, de
hacer dinero facil y “jugar” con el sentimiento Y teabajo

cotidiano de muchos bodegeros, empresarios, viostee

industriales del mundo del vino que se someten @igro para
alzarse hasta los altares o esperar pisando la tigra nueva
oportunidad dictada por el “mago” norteamericano.

iMitos fuera!

iQue larga vida nos dé el vino!

Aunque hoy en dia para algunos ingnorantes, inetusie lujo,
el consumo moderado de vino tinto es nocivo parsalad, la
ciencia demuestra todo lo contrario



Con la noticia que se ha hecho publica estos ttiasenofilos,
los de verdad, los amantes del consumo moderada loebida
de Pasteur ya pueden brindar, puesto que un estabaentro de
Investigacion sobre el Cancer Fred Hutchinson dstiBecxalta
otro beneficio a la mas noble e higiénica de ldasdaes, segun
definio el médico francés al mosto fermentado. Copa al dia
puede prevenir el cancer de préstata. En concletoyarones
gue han bebido vino han tenido un 52% menos deapriodad
de padecer la enfermedad de los que no consumiaaldd
habitualmente.

Con esta catedra sentada por los investigadorésanaericanos
de prestigio a nivel internacional, se rompe laistede la
insostenible y critica situacion en la que se emtadocalizada
la OMS (Organizacion Mundial de la Salud) en elgain de
gue todo el alcohol es novivo para la salud, conal@ncia de
tacto que requiere un tema tan delicado como estlonge
grandes especialistas del mundo abogan por todmritrario,
siempre un consumo inteligente y mesurado.

Los polifenoles que contienen algunas frutas eelfless la uva
tinta son beneficiosos para la prevencion de eatidida
enfermedad, sumandose a esta conclusion, entres otra
instituciones, una de las universidades de mayestigio del
mundo como es la de lllinois.

El informe del Centro de Investigacién sobre el ¢@anFred
Hutchinson de Seattle, que se inserto en la puidinaHarvard
Men’s Health Watch, esta basado en un esudio gamiea los
factores de riesgo en 1.456 hombres de entre 4@ @ai®s,
incluido el consumo de alcohol. La razén de losstigadores
era guimica y podria estar ligada a sustancias cdoso
flavonoides, que estan ausentes en otras bebicaisolitas que
no son el vino y que resultan antioxidantes, y @lgunos
aparecen para contrarestrar los andrégenos: lasohas
masculinas que estimulan la prostata.

Aunque hoy en dia para algunos ingnorantes, in@use lujo, el
consumo moderado de vino tinto es nocivo para ladsda
ciencia demuestra todo lo contrario.

iQue larga vida nos dé el vino!

iSalud!

Elaborar vino ¢ Ciencia o magia?



Para I'enfant terrible, como se le apoda a Midaehejor imagen
de esta intima unién entre la tierra y el hombsta especie de
feliz concupiscencia, se encuentra en la cuvée megnan
champagne

Dijo el Principe Michael de Kent que la elaboracénun gran
vino no solo es una ciencia sino también magia. hwss
reputados enodlogos y elaboradores de vino que excudial
encuentro de WineCreator en la malagueia ciudadonela se
las ingeniaron ante los malabaristas de las paalergre ellos
periodistas del vino, sobre que es lo que hay qeerhpara
obtener unos excelentes vinos. Sin duda, desarwia magica
intimidad entre la tierra y el hombre. Una paregah@cho que
convive desde hace millones de afios, sugirid Kent.

Sobre este congreso, la periodista Paz lvison emevVasta
Sibaritas recogia de boca del esloveno Ales Krstamnas
aseveraciones vertidas durante el evento celebeadta villa
andaluza que son muy revaladoras del tema en @ngstos
viticultores somos como cazadores, intentamos cdasapiezas
de la tierra, de la vid”. Frente a éstas, surg dal francés
Michel Bettane que no se mostraba muy de acuemmtando
gue “la calidad es una construccion humana”.

Para I'enfant terrible, como se le apoda a Midaehejor imagen
de esta intima union entre la tierra y el hombsta especie de
feliz concupiscencia, se encuentra en la cuvée megnan
champagne, que expresa el sentimiento de la fEma con la
mano del hombre.

Entre los muchos temas debatidos en el congreabado el de
regar o no la vifia. ¢ Se deberia plantar en tigradsnatologias
secas? Al final, division de opiniones, como en taos. No
hubo manera de ponerse de acuerdo, aunque encalgbgaron
los expertos del mundo del vino: elaborar en lugasecos
beneficia la calidad final de éste.

En los debates también le toco el turno a los coitkures y sus
gustos sobre la mesa. En algo coincidieron y essguemuy
diferentes, y opinan de muy distinta manera sobreire,
apostillando Joal B. Payne que se les esta creamsledad: "un
caldo tiene que ser parte de la comida, tiene guerazar bien
con ella, facilitar la digestion y ser divertido”.

Y por encima de todo, que no agreda el bolsilloetheifilo.



Vinos que se mueren en la bodega

“¢,Cuantos vinos hay muriéndose en las bodegas?eQas
animar a la gente a que cuando vengan a comeepaa traigan
sus propias botellas que se las descorcharem@sdatemos un
valor cultural”, incitaba el duefo del restaurardeco Elantxobe,
Fernando Canales.

En época de crisis las ideas se agudizan. Se peeglirchef
bilbaino, ¢a quién no le han regalado una joyainie pero no
encuentra el momento adecuado para degustarla?oSggeison
muchas las personas que siendo amantes de laaceitaldgica
no han sido obsequiados con alguna de estas Isotella arte,
con algun valor afiadido, dado -entre otros temas- Ip
singularidad de su afiada y procedencia. Estasldmtehuchas
veces, acaban yendo por el fregadero porque el esta
avinagrado.

Segun la propuesta que hace Canales, por un pdeciacho
euros por descorche, los comensales podran degustaraldos
caseros en un lugar que no hubieran imaginado.hEf de
Elantxobe justifica esta iniciativa aduciendo ga® ¢opas en las
gue se sirven los vinos cuestan mucho dinero ysqaeuden al
restaurante cuatro parejas “dos euros por paregadeo en
tanto”, dice. “Nosotros estariamos encantados @etigjeran el
vino porque la inversion en nuestra bodega esmattig se corre
un gran riesgo”. Este riesgo viene dado por lo eéfingue resulta
tener en stock alguna botella de una cosecha gse gacuentra
en un punto iniciado de declive organoléptico.

En el supuesto que los clientes no dieran fin conire y
quisieran degustarla en casa se la podrian llewaredreso en
una bolsa.

Este proyecto de Canales no solamente puede s&o yara las
botellas que tiene el cliente en su bodega famsiap que
también puede ser valido para las botellas de gune éste
comprar a unos precios de coste infimos con res@etds que
cuestan en el propio restaurante, y que dicho sgaso
justifica, muchas veces, los precios que paga sssturante.

La idea no es descabellada. Aunque un tanto ersgrpmoco
elegante y no muy vistosa, si lo es. Vamos a veretdiempo
gue es lo que mas pesa en esta balanza.



Comandaria, el Vino mas antiguo del mundo

Existen dudas sobre la historia y el nacimientowl®d. Se han
hecho estudios sobre los primeros vestigios del tanos
fermentado. Existen dudas. Muchas dudas, aunquz ®@oCOo
se van conociendo los origenes y su evoluciontrustéSe sabe
con certeza que los antiguos griegos presentaronnal a la
sociedad, y que los romanos lo hicieron al mundmqgae
algunos arquedlogos aseguran que la innovacidosdehipriotas
fue la que ensefié como elaborarlo.

Un grupo de expertos italianos afirma haber desctidopruebas
gue sugieren no soélo que en Chipre se desarrollasocopas de
ceramica para beber y las anforas para transpon@ara lugares
remotos, sino que los chipriotas llevan al mend301&ios de
ventaja al resto de los pueblos mediterraneos entelde hacer
vino.

No obstante los vestigios del vino mas antiguo etmado hasta
el momento se encuentran en una vasija de HajjizFepe, en
Iran, con una antigliedad calculada entre los af68 y 5500
antes de Cristo. Sin embargo, los primeros ejempmes
elaboracioén vinicola en el Mediterraneo se localiza Chipre.
La calidad de los vinos chipriotas, mas dulceslgumiel y con
una tradicion asentada en la historia, fue cangadael poeta
griego Homero, y al parecer, aunque es un tematoswge
controversia académica, también por el rey Salomon.

Algunos historiadores afirman que el Comandariayion dulce
introducido en Europa por los cruzados, se elabor&a isla de
Chipre desde al menos el afio 1000 antes de CHEso.le
convierte en el vino mas antiguo de todos los quesiguen
produciendo en la actualidad.

Una antigua leyenda persa habla de una princesdargaehaber
perdido el favor de su rey, intentd envenenarseiarmn uvas
pasas, pero en lugar de morir, se intoxicé. Esesneque el vino



se descubrido tras una fermentacion accidental des.u8in
embargo, como se convirti6 en producto es una riasto
completamente diferente.

De momento, sigue siendo una incognita

“Heurigen”, violines, vino y mujeres

Viena disfruta de la Unica D.O. vinicola del mumsitbiada en su
misma ciudad

La capital austriaca, Viena, tiene arropada a simaia la Unica
denominacion de origen del mundo en vinos. Sussvésan
pegadas junto a las viviendas. Conviven con eNade dan
personalidad urbanistica a los vinos que se elabera sus
inmediaciones. Esta denominacién de origen Viendudar a
una singularidad gastrondémica-vinicola-festiva. té¢a de los
“heurigen”.

Los “heurigen” son tabernas tipicas que se haneatide en
sinbnimo de lo mejor de la ciudad austriaca: hafigad,
ambiente acogedor y alegria de vivir. Todo mezclado un
poco de melancolia, buena comida casera y vinossizintes.

La palabra “heurigen” significa vino jéven y estdiniento
donde lo sirven. En principio la palabra “heurigeista asociada
al nombre de la finca vinicola que sirve el vinopo. En la
mayoria de los casos se trata de una casa corosiidletras, que
se identifica a través de unas ramas que cueldae $bentrada
anunciando la existencia de vino joven. En el pasd como
también en el interior hay mesas y bancos de madéra cuyas
superficies asperas posan las jarras de vino hlanco

Una de las normas por las cuales se rigen los itjenires que
nunca se sirve café ni tan sélo cerveza. El vingl ésico liquido
gue esta presente en las mesas. El cliente, dedpuémar unos
vinos, tiene la oportunidad de pedir pan y mantiqoi palillos
salados (saletti) y la sabrosa crema de quesmftegtauer. Si el
apetito aprieta, el cliente puede acudir al bufgtes, ofrece todo
tipo de carnes, ensaladas, verduras y otras dadded
gastronémicas.



Vino y canciones

Los “haurigen” y la muasica estan entrelazados dewananeras.
En un cuadro antiguo aparece Franz Schbert sentadamigos
en Grinzing, donde, segun la leyenda, se inspira pacribir
algunos de sus mejores ‘“lieder”, entre ellos, “Hb"t
(Lindenbaum). Beethoven resididé en varios sitiosleegque en
aguel entonces eran suburbios de Viena, y que tiemopo han
sido incorporados a la ciudad. Muchas de las ocgisasescogiod
en su inquietante bdsqueda de un hogar permanstdabaa
situadas cerca de vifiedos y por lo tanto, de “geaii

En Heiligenstadt compuso su famoso “Testament@ gadsa en
la plaza junto a la iglesia de Heiligenstadt, domrderibio la
mayor parte de la Eroica, se ha convertido hoyrethaurigen”
famoso, conocido como Mayer am Pfarrplatz. JohatmauSs
(hijo) compuso su primer vals “Primeros pensamig€h{&rste
Gedanken) en Salmannsdorf, un pueblo de viticidtogeie ha
conservado su caracter rural hasta el dia de hoy.

Mas de un “heurigen” ha inspirado a compositores,o pla
mayoria de estas tabernas, las mas “originaleggeman musica.
Habia una época, en la que se rumoreaba que @alltati que
tuviera muasicos en un “heurigen” estaba intentadidtraer la
atencion de sus clientes para que no examinareaalitiad de un
vino.

En la actualidad, no es asi, y por el contrario \o®s que
elaboran los “heurigen” estan muy logrados. Estogsvblancos
estan fermentados con temperatura controladapgrél de cata
denota unas excelencias olfativas frescas, jovweaésitadas.

Los hermanos Schrammel

Con el paso del tiempo, la musica se ha convedidana parte
importante de los “heurigen”, solicitada cada veasncon el
ascenso a la popularidad de los hermanos Schranttatds
formaban un cuarteto y tocaban mdusica folclérica colines,
un clarinete y una guitarra, y mas tarde, estdjtsig& por un
acordeodn. Poco a poco se convirtieron en una uosiit en la
mayoria de los “heurigen”, demostrando la creem@aesa que
“el vino, las mujeres y las canciones son insepesalp hacen
gue valga la pena vivir”.

Pero a las numerosas canciones de “heurigen” alab#as
virtudes vienesas, supuestamente Unicas, se unians@ntos



para que estos placeres mundanos inevitablemegi@ihn a su
fin. La idea de que seguira habiendo vino en laajeaunque el
cantante se haya ido para siempre, inspiré6 unasieadnciones
mas emotivas vienesas: “Es wird a Wein sein undweér'n
nimma sein” (seguird habiendo vino y nosotros yastaremos
aqui). Por supuesto, existira algun consuelo inctiespués de la
muerte, pues otras canciones prometian un cielao llde
violines, vino, mujeres y felicidad.

Vinos ingleses con perfume de una bella tarde deadto

Se desprende del informe final del proyecto de stigacion
PESETA (Projection of Economic Impacts of Climatea@ge in
Sectors of the European Union based on botton-ogly&us)
presentado por la Comision Europea de que el cactinngtico
puede ser una amenaza para muchos paises y adaneficioso
para otros. En el campo de la viticultura, la suetel futuro
presentada en forma de cambio térmico también deeti
deparado una sorpresa, que cada vez es menosssQadas las
circunstancias por las que avanza éste.

A un paso de donde se ha celebrado la reciente @uawd
Clima, en el Bella Center de Copenhague, Jean Becke
presidente de la Asociaciéon Danesa de Viticultocestjva con
mucho carifio sus vifiias. Lo hace por que represantanejor
inversion para un futuro que llama a la puerta.aCaido en la
region vinicola donde esta situado Becker surges a0 nuevos
productores de vinos. Es el “milagro danés del ‘vimlice el
vinatero de Dinamarca.

También donde se esta “cosechando” otro milagrené® los
viticultores ingleses, que solo lo admiten a meaiza, pero que
se estan beneficiando cada afio que pasa del calenta
climético, logrando éstos una vendimia prodigias2@09, tanto
en volumen total de kilos como en calidad, espe@ate en los
vinos espumosos. “Sacamos partido de una catastrofslial.
Parece horrible, desplazado, pero es asi”, recoGbecistopher
Foss, jefe del servicio de estudios vinicolas erPleimpton
College, en el condado de Sussex.



Segun los trabajos realizados por estudiosos srataria, el Sur
de Inglaterra gozara en 10 afios del clima actuaVdke del
Loira (Francia), y en 20 afios del de la region dedBos, algo
impensable hace tan sélo una década.

Los productores ingleses, viendo la bonanza paracenomia
que se les avecina, llegan a plantar cada afio oéldsectareas
de vifia en zonas olvidadas desde la época de hosnas y los
normandos, frotandose las manos por el agua bemditdes cae
del cielo.

Richard Selley, geodlogo especializado en vifias yole®, vy
profesor emeérito del Imperial College de Londres,mas lejos

en la problematica del cambio climatico y predice @ este
ritmo actual algunas regiones meridionales inglgsairian ser
poco aptas para la viticultura dentro de 75 afiesmdomento, los
caldos de Inglaterra ganan medallas en los corgurso
internacionales, en particular los espumosos edalosra partir

de un coupage de vinos varietales Pinot MeuniemtAoir y
Chardonnay.

Estos vinos, segun el critico Christopher Tim, dienel
embriagador perfume de los setos, de las manzagesas y de
una bella tarde de otofio”.

iAhi es nada!

¢, Qué precio tiene el Champagne mas caro del mundo?

¢ El precio hace la calidad? ¢O la calidad haceaeslig? Para
segun quién sea, es la primera opcion. Para otmase-ellos el
que firma este articulo- es la segunda. Todo estibnede saber
entender a ésta y el nivel del servicio ofertadporysupuesto, la
relacion que existe entre el precio a pagar y edagrde

satisfaccion que brinda. El valor caro, barato swejusto precio,
lo estipula esta “unidad” de medida. No es mas oambotella
de vino —por poner un simple ejemplo- de Burdeastenga un
coste en tienda especializada de 35 euros, queeanjdais,

cuyo precio a pagar sea 10 euros. No es que eemrisea tres
veces y media superior al segundo. No. Pero eueldds todo
o casi todo tiene un coste mucho mas elevado. Diesdea,

hasta la permanencia de los vinos en la bodegagpartengan el



envejecimiento en barrica y en la botella, y cda k&l retencién
de capital, hecho que no se produce en un Beaujaae se
toma muy joven, del afio que es cuando esta en gor me
momento.

Ahora bien. ¢Sirve el mismo planteamiento parasagtremos
como el vivido hace unos dias en el descorche dg biotellas de
champagne Perrier Jouét? 12 de los principales riespe
mundiales en vino y champéan han acudido a la icigitacursada
por la boutiqgue del Champagne Maison Perrier-Jaudggustar
20 productos de cosechas historicas de las prbp@egas de la
casa, incluyendo el champan mas antiguo del muRdaier-
Jouét 1825.

Cada sorbo podria haber tenido un valor de cieidosuros en
subasta, segun la responsable del Departamentodotenal de
Vinos de Sotheby’s, Serena Sutcliffe MW. Sutclifemento:
“Es practicamente imposible asignar un valor paradsecha
1825”.

Que su precio sea altisimo; no me cabe duda.

Pero imposible de asignar un valor, es mucho decir.

Los estadounidenses ahogan sus penas en el vino

La crisis no es obstaculo. La cultura del vino, porprendente
que pueda parecer, estd muy establecida en Edtkuidss. Los

estadounidenses le estan cogiendo el gusto al taidn. Son
buenos tiempos para la industria, y es que en esia mucha
gente ahoga sus penas en el vino. A la vista todica que hay
una beta abierta en este negocio para los impogsddos

norteamericanos bebieron el aio pasado 2.846 mdlde litros
de vino, cantidad equivalente a 9,37 litros pospea, segun el
Wine Institute.

La media de consumo esta aun a medio camino dep&uta

consultora Wine Intelligence calcula que en Estddioislos hay
73 millones de consumidores habituales, sobre ob&a@on de
300 millones. Esto equivale a una cifra de negpoixima a los
28.000 millones de dodlares anuales en ventas, sBguarage
Information Group. Y si continda creciendo a egitaa, sefialan



los analistas de la industria, Estados Unidos eehaa lItalia y
Francia como el mayor mercado del mundo en el 2012.

En Wine Intelligence creen que Estados Unidos emercado
del que pueden sacar tajada las bodegas extrargetas ellas,
las espafolas, si se adaptan a su cultura. Elespafiol tiene
una asignatura pendiente alli. Sélo un 20% de dosumidores
beben vino espafiol, segun un estudio realizadoegtar firma
para el Observatorio Espafiol del Mercado del Vino.

No hay duda que el desconocimiento de los caldoaieses es
general. El 75% de los amantes del vino en Estabodos es
incapaz de mencionar alguna region vitivinicolaaésgpa. La
mas conocida es Jerez (40%), seguida por ValeBZh), y la
Rioja(25%).

La clave para triunfar en Estos Unidos esté enlda eEl vino se
esta convirtiendo en la bebida favorita a una edath vez mas
temprana y entre las mujeres, pero el grueso deduroo de
caldos importados y de calidad esta por encimasi80 afnos.
La otra clave para abrirse camino en el mercadmleshidense
estd en manejarse con el sistema de distribucibrine, muy
fragmentado por no decir opaco. El consumidor,gb@ontrario,
es débil y disperso. Esto provoca importantes eliigias de
precios, sobretodo en restaurantes.

Trabajar con inteligencia y perseverancia en Estaffodos deja
las puertas abiertas a los vinos espafoles, quaasdpueden
competir con unos precios mucho mas ventajosos Igse
argentinos, californianos y chilenos, por poneejgmplo.

Quién sabe si el vino puede llegar a ser el diigita vida

En un mundo de incrédulos, escépticos e ignoranths sirve
para no dar credibilidad a temas y planteamientos estan
sobradamente demostrados. Nos parece como quendbnagta
detenido en un momento de su evolucion y todo B apontece
es fruto de la ciencia ficcion o de la imaginaceimestado puro.
Muchas veces se equivocan. Sin ir mas lejos, @alallon del
vino, hay la creencia aun de que este mosto feadenes
nocivo, es maligno, es pura droga. Y no deja deiseto que en
algunas circunstancias si lo es. Pero, ¢Por quésgs, Pu
simplemente por que se hace un mal uso de ésahuSa, no se



le tiene respeto, se le maltrata, se le menospresgabebe sin
limite. Esta es la cuestion.

El vino, la uva con la que se elabora, es fuentesj@racion, es
alimento intelectual. En la cultura griega, losgies pensadores,
politicos y escritores tomaban vino en sociedadhyseledad
como fuente activadora de los valores del intelecto

Como un claro desafio de los investigadores fremtdos
detractores del vino, los Laboratorios Actafarmaban de lanzar
al mercado Redivox, un complemento alimenticio anén el
mercado, elaborado con resveratol, una moléculafiversa
para la salud que se encuentra en la uva y queatpezambatir
el envejecimiento celular, los signos externoset@iejecimiento
y las enfermedades asociadas al mismo.

El descubrimiento de estas propiedades, para orgattional, se
debe al Consejo Superior de Investigaciones CieasifCSIC).
El coordinador de este consejo, el doctor Juano€dtkpin, ha
mostrado su sorpresa de que en la uva se produeseirmento
muy importante de resveratol.

Estamos seguros que con el paso del tiempo, el nmisodara
nuevas alegrias a la humanidad. Quién sabe si plegade a ser
el elixir de la vida.

El enoturismo en Sant Sadurni d'Anoia

Se presenta como una manera de aprender la enogfotia
viticultura basica y practicar el turismo

El enoturismo ha irrumpido de una forma apabullaste la

sociedad espafiola en los ultimos afios, sirvienda panjugar
un turismo cultural y una manera muy inteligenteageximarse
al fascinante mundo de los vinos y a todo lo queielve la vifia
y los destilados. Un concepto novedoso de disfrdéala sabia
ensefianza de la enologia y la viticultura.

Diferentes bodegas han puesto el pie en el acelesd esta
nueva concepcion cultural, abriendo sus puertgmden par a la
sociedad comprometida con los buenos modales e@elcaatar.



La bodega Vilarnau, perteneciente a la jerezanaresap
Gonzalez Byass, es una de las primeras en Catafud@enar un
producto de primera calidad en materia de enotoriidesde su
finca y bodega situadas en Sant Sadurni d'Anoiajy la atenta
mirada de uno de los simbolos mas queridos pardtaanes, la
montafia de Montserrat, que se divisa en el hokzoodavas
Vilarnau alterna el arte de la elaboracion de uadod mejores
vinos espumosos de cava de Espafia con este nussepto del
turismo.

El circuito brinda un paseo por el vifiedo, por lana de
vinificacion y por las cavas, recibiendo -los ttass “clases”
sobre la materia de la elaboracion del mitico yadorliquido
espumoso de Vilarnau, reconocido -éste- en nupafsoy a nivel
internacional. La visita finaliza en la sala de uktgcion, con una
cata de sus cavas y vinos.

Con esta ampliacion del proyecto enoturistico delpg,
Gonzalez Byass vuelca en Vilarnau toda la expedede las
bodegas Tio Pepe, que se han convertido en layigitaslas de
Europa, con mas de 240.000 visitantes al afio. Teamiifrece la
posibilidad de organizar catas especializadas yntese o
actividades de turismo activo en sus instalaciones.

La historia de Vilarnau tiene su punto de partidd 848 cuando
nace como una pequefia empresa dedicada a la pidodutz
cavas Yy vinos de alto nivel. En 1982, la compagiantegra al
grupo Gonzalez Byass y durante los afios 1990 y &68tra la
actual finca, “Can Petit”. En 2005 se inauguro U@va bodega,
siendo una de las primeras de la zona en aplicatidaltura de
precision, en la que se trata cada cepa de formizidoal,
obteniendo un equilibrio 6ptimo de hojas, racimegegesidad de
agua.



